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Hécula Monastrell Organic 2020 
Deze wijn van 100% monastrell heel Hécula, naar de naam zoals een schrijver in de oudheid 
Yecla noemde. Op het label zie je dan ook oude Romeinse tegels afgebeeld. De druiven 
komen van een 650 meter hoge wijngaard van meer dan 35 jaar oude stokken. 6 maanden 
gerijpt in Frans (80%) en Amerikaans (20%) eiken. (Alc. 14,5%) 
Robijnrood. In de neus donker fruit, en (oud) hout. In de mond rond, donker fruit, sap, rijp, 
rijpe tannines. Fijne wijn. 

Castaño Colección Cepas Viejas 2016 
Een wijn van 70% monastrell en 30% cabernet sauvignon, 10 maanden gerijpt in Frans (80%) 
en Amerikaans (20%) eiken, waarvan 60% nieuw. De monastrell komt van meer dan 70 jaar 
oude stokken, de cabernet sauvignon van meer dan 30 jaar. (Alc. 14,5%) 
Diep paars van kleur. In de neus rijp donker fruit, wat terugkomt in de mond. Daarnaast hints 
van koffie, mokka en chocolade. Medium+ body met rijpe tannines. Redelijk wat hout, wat 
ook lang nablijft. Maar de wijn blijft fris.  

Castaño Santa 2016 
90% monastrell en 10% garnacha tintorera. De eerste van meer dan 50 jaar oude stokken, de 
tweede van meer dan 30 jarige. De wijn rijpte 14 maanden in nieuw Frans en Amerikaans 
eiken. Op het label is het gezicht van de grootmoeder van wijnmaakster Angela afgebeeld. 
(Alc. 15%) 
Donker robijnrood. In de neus donker rijp fruit en een medicinale kruidigheid. In de mond 
juicy, rijp donker fruit, spicy. Elegante tannines en een lange finish. 

Casa de la Cera 2015 
Casa de la Cera = 'house of the wax', wax = kaarsvet. Deze wijn is genoemd naar schoonvader 
Juan de la Cepra, die een top druivenstok enter was. Het is een blend van 50% monastrell (van 
meer dan 100 jaar oude stokken) en 50% garnacha tintorera, cabernet sauvignon, syrah en 
merlot (allemaal van meer dan 30 jaar oude stokken). Vijf verschillende druivenrassen die 
vroegen om vijf verschillende oogstmomenten. De wijn rijpte 20 maanden in nieuw Frans en 
Amerikaans eiken van 500 liter. (Alc. 15,5%)  
Diep granaatrood van kleur. Veel rood en donker zoet rijp fruit in de neus, wat in de mond en 
lange finish terugkomt. Mooi!  

Casa  Cisca Monastrell 2016 
Genoemd naar de overgrootmoeder, die Francisca heette. Deze wijn van 100% monastrell van 
meer dan 100 jaar oude stokken rijpte 16 maanden op Frans (30%) en Amerikaans (70%) 
eiken. De opbrengst was minder dan 1 kg per stok (!). Voor 2008 werd deze wijn op de markt 
gebracht als 'tafelwijn'. Voor de DO mocht de wijn toen niet meer dan 14% alcohol bevatten. 
En deze heeft 15%. De wijnmaker wilde met deze wijn een wat oude stijl Yecla wijn maken, 
vandaar het hogere percentage Amerikaans eiken.  
Granaatrood. Een heel elegante neus, rijp donker fruit. Vol in de mond met donker fruit en 
stoere, rijpe tannines. Heel lange afdronk met donker fruit en mooi hout. Fijne wijn!  

Casa Cisca Monastrell 2011 (!) 
Een extraatje omdat we zo benieuwd zijn hoe de vorige wijn zich zal ontwikkelen: dezelfde 
wijn, druiven en productiewijze als de vorige, maar 5 jaar ouder.  



Meer dakpannenrood dan granaat. Heel elegante neus met meer rood dan donker fruit. Rijpe 
rode besjes. In de mond meer gedroogd fruit en mokka, maar nog super fris. Mooi!  

Castaño Monastrell Dulce 2018 
Als toetje een zoete wijn van 100% monastrell van meer dan 40 jaar oude stokken, 6 maanden 
gerijpt op eiken. De wijn is zoet doordat de fermentatie werd gestopt met wijnalcohol 
waarmee een restzoek van 133 g/l en een alcoholpercentage van 15% werd bereikt. 
De wijn is zoet, maar niet té. Mooi in balans met de zuren. 
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