Proefnotities wijnen Casa Boquera, Yecla — 2 november 2022
Wijnen geserveerd tijdens de lunch:

Casa Boquera 2021, Tinto Joven Ecologico

De wijn heeft veel donker fruit, mediterrane kruiden, oregano. Een redelijk complexe wijn en
aan de zware kant. De wijn wordt, iets gekoeld, geserveerd bij artisjokjes met truffel en dat is,
hoewel een tikje zwaar voor een 'lunchwijn', een heerlijke combinatie. (Alc. 14%)

Bodegas Evine Maria Sarmiento 2021, DO Yecla

Monastrell-Syrah Ecologico

Wat minder donker van kleur en karakter dan de vorige wijn. Kersenfruit, tikje CO2, klein
bittertje, sap, fris. (Alc. 13,5%)

Casa Boquera Vino Blanco Ecoldgico

Een blend van sauvignon blanc, moscatel en chardonnay

Heel bloemige neus, tikje medicinaal. Ook heel bloemig in de mond, vlierbloesem. Rare wijn,
'funky', eau de cologne. (Alc. 12,5%)

ARTIFACT by Casa Gras Crianza 2018

Organic merlot-cabernet sauvignon

Rood fruit en gedroogd fruit, dadels. Fris, maar ouderen merkbaar. Fijne wijn. Rokerig en
spicy. (Alc. 14%)

CASA GRAS Petit Verdot- Syrah 2018

Organic.

Donker fruit, beetje rokerig, tabak, lekker fris. Mooie finish met donkerfruit en een tikje zilt.
Fijne wijn! (Alc. 14,5%)

Wijnen geproefd tijdens de proeverij na de lunch:

Casa Boquera Vino Blanco Ecolégico

Een blend van sauvignon blanc, moscatel en chardonnay, dezelfde wijn die we bij de lunch
geserveerd kregen. Van deze wijn worden slechts zo'n 1.000 flessen/jaar gemaakt en, zoals
eerder vermeld, uitsluitend voor de hotelgasten. Het idee was een 'makkelijke' wijn te maken.
Nou... makkelijk.... m.i. te aromatisch en niet echt een allemansvriend.

Casa Boquera Rosé 2022

Gemaakt van 100% monastrell. Dit is een tankmonster dit pas in december gebotteld gaat
worden. De wijn is een blend van druiven die direct zijn geperst en van druiven die een korte
schil-inweking hebben gehad. In de neus licht bloemig, framboos, perzik. In de mond rood
fruit, spicy, witte peper. Lange afdronk met hier ook het rode fruit, spicy.

Casa Boquera Joven 2021

Een blend van 60% monastrell en 40% garnacha. 8.000 flessen zijn hiervan gemaakt.
Donker en rood fruit en een tikje citrus. Fris fruit, tikje tabak, ronde tannines. Makkelijke
wijn, korte finish. Een 'lekker voor de mensen' wijn: zal bij een breed publiek in de smaak
vallen.



Casa Boquera Semi Crianza 2018

Een blend van 80% monastrell en 30% syrah. Monastrell geeft het fruit, syrah het pepertje. De
wijn rijpte 2-4 maanden in niet nieuwe eikenhouten vaten, Frans en Amerikaans. Het is,
volgens de wijnmaker, hun meest commerciéle wijn.

De wijn heeft lekker fruit, is sappig en een tikje aards.

Casa Boquera Crianza 2017

Een blend van 60% monastrell en 40% syrah, 7 maanden gerijpt in barrels, gevolgd door 12
maanden in de fles. Volgens de wijnmaker is het een typische wijnstijl van de regio: een wijn
met body en een hoog alcoholghalte. Deze heeft 15%. Er zijn 5.000 flessen van geproduceerd.
De wijn is ondoorzichtig paars, neigend naar dakpannenrood aan de rand. Vol, rond, sappig,
donker en rood fruit, alcohol duidelijk te proeven.

Casa Boquera Petit Verdot 2017

Een wijn van 100% petit verdot, 12 maanden barrique en 18 maanden flesrijping. Er zijn
5.000 flessen van geproduceerd. De wijn wordt uit een karaf geschonken.

Zacht, rond, sappig met verfijnd rood en donker fruit.

www.casaboquera.es




