
Proefnotities Anne-Wies.NL, 3 november 2022 

Barahonda Yecla proeverij 

Barahonda Blanc0 Organic 2021 
Een blend van verdejo en sauvignon blanc. De percentages wisselen per jaar, dit jaar is het 
60-40. De druiven komen van verschillende bodemsoorten: kalksteen, sand en klei. 
Lekker fris in de neus, met geel fruit en citrus. Dat komt terug in de mond, met een verfijnd 
bittertje. Redelijk lange afdronk, en ook hier dat verfijnde bittertje. Een 'easy-drinking' wijn, 
lekker fris, fijne wijn voor een breed publiek. Gewoon lekker, sappig.  

Barahonda Tinto Organic 2021 
Een blend van 60% monastrell en 40% merlot, uitsluitend op rvs. 
Rood-paars met een wat lichtere rand. In de neus rood fruit, bessenfruit en een zoete 
kruidigheid. In de mond lekker fris, rood fruit, sappig, licht, fijne tannines. Zoete in druk in de 
afdronk, maar fris en rood fruit. Alc, 14,5%.  

Barahonda Organic Barrica 2019 
Een blend van 60% monastrell en 40% syrah, 6 maanden gerijpt in Frans eiken vaten van 500 
liter. 
Donker fruit in de neus, rijp fruit, kruidig. Rond en sappig in de mond. Ronde tannines, spicy. 
Frisse, lange afdronk, mooi hout niet overheersend, spicy. 

Barahonda SUMMUM 2019 
Een wijn van 100% monastrell van 65 jaar oude, niet-geënte stokken, 16 maanden gerijpt in 
nieuw Amerikaans eiken. Fermentatie in open tanks. 
Een fruitbom, maar een stevige, met donker fruit en vanille. Vol, complex in de mond met ook 
hier het donkere fruit naast eiken, kokos, spicy en robuuste tannines. Afdronk niet heel erg 
lang: de wijn is echt nog te jong maar veelbelovend!  

Barahonda wijnen geschonken tijdens de lunch 

Barahonda Viognier Barrica 2019 
Een wijn van 100% viognier, 10 maanden gerijpt in Frans nieuw eiken. De wijn was een 
experiment, het eerste jaar waren er slechts 250 flessen van geproduceerd. Dit jaar iets meer. 
De wijn wordt geschonken uit een prachtige decanteerkaraf van Riedel. 
Geel fruit, licht boterig, vanille, peer in de neus. In de mond rond, sap, geel fruit, heel kruidig, 
mooi hout. Lange, frisse afdronk met geel fruit en mooi hout. 
De wijn wordt geschonken bij de 'wine tree' amuse, met 'monastrell' blaadjes, gekleurd met 
porcini en bietensap, en een runderbouillon met gehaktkruiden. Geweldige gerechtjes, 
geweldige wijn. 

Barahonda Organic Barrica 2020 
Dezelfde wijn als tijdens de proeverij, alleen een jaar jonger. 
De wijn is wat 'spritziger', wispelturiger. 
Geschonken bij een crème brulée van mais, die een heerlijke rooksmaak heeft. Geweldig!  

Barahonda Crianza 2019 
Een wijn van monastrell, syrah en petit verdot, 12 maanden gerijpt op Frans en Amerikaans 
eiken. 



Donker fruit, heel spicy, oaky. Ook in de finish. De wijn wordt uit een karaf geschonken bij 
'red-fin tuna' en zwarte knoflook en 'red-fin tuna' met rode gerookte peper. Super!  

Barahonda Lualma 2019 
Een blend van monastrell, tintorera en syrah. De naam is een samenstelling van de namen van 
5e generatie Candela, de kinderen van Alfredo: Lucia (18 jaar), Alfredo (17 jaar) en Martina 
(15 jaar). Op het prachtige label drie schommelende kinderen. De wijn rijpte 16 maanden op 
1e en 2e jaars Frans eiken. 
Een prachtige wijn, die wordt geschonken bij Heek, gepofte rijst en 'fake garlic' (een creme in 
de vorm van een teen knoflook. Een waar kunstwerkje op het bord, hoog op smaak en 
geweldig met de wijn.  

Barahonda ZonaZepa 2011 
ZEPA is een beschermd gebied voor wilde vogels die met uitsterven bedreigd zijn. Zoals de 
abutarda, de vogel die op het label prijkt. De wijn is gemaakt van 100% monastrell van de 
oudste en niet-geënte stokken van de winery: 95 jaar! Fermentatie in nieuw Frans eiken, 20-
22 maanden gerijpt in Frans eiken. 
Ook deze wijn wordt uit een karaf geschonken. Een mooie, volle wijn, hoewel hij door het 
hoge alcoholgehalte (15%) wel iets branderigs heeft bij het (overigens weer voortreffelijke) 
gerecht: Speenvarken met mojo muciano, vijgen en een stukje geroosterde varkenshuid, met 
hoison. Weer een wow-effect!  

BELLUM El Remate 2107 
Een late harvest wijn van 100% monastrell. 
Een top afsluiter bij een top nagerechtje: banaan en chocola. Laat je niet foppen: de banaan 
is helemaal handgemaakt van banaan, hazelnoot en witte chocolade. Waan-zin-nig! 
De kaaswagen ziet er aantrekkelijk uit, en op speciaal verzoek worden er ook nog wat kaasjes 
geserveerd.  

www.barahonda.com 

  

 


