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LAROCHE SOUTH OF FRANCE VIOGNI
Frankrijk, Languedoc/Roussillon

De bekende wijnmaker uit Chablis, Michel Laroche heeft zun
vleugels uitgeslagen naar het zuiden. Deze wijn uit de Lan- =
guedoc-Roussillon is fris en geurig met in de neus en mond &
oranjebloesem, abrikoos en een fijne kruidigheid. Lekker als

aperitief of bij niet al te zware wsgerechh‘en'l'halse scho- -
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Viognier is een span-
nend alternatief voor
diegenen die een
beetje zijn uitgekeken
op dikke houtgerijpte

) “LUIGI BOSCA FINCA LA LINDA VIQGNIER
Chardonnay's.
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D‘:iyogmer van l‘ui Bosca is wat >03nfler en voller. De drui-
ko

men vaﬁ‘mee 0 jaar ude stokken. De druiven
.| worden na het ontstelén gekneusd en laat men voor het
persen 24-48 uur inweken. Dit z r de meer (tropi-

 sche) aroma’s. Bij deze Viognier kMﬁets rijkere gerechten
proberen zoals kip met een roomsausje, (varkens-)vlees -

| met abrikozen, milde currygerechten.
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aakt in de koele Bourgognestreek deze wijn die
en rond is. Hij smaakt heel goed bij traditionele
gerechten uit de streek zoals coq au vin en boeuf bourguig-

: on. Maar probeer hem ook met gerechten met een wat
“ oals paddenstoelen in een niet te zware saus.
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Oud Reuchlin & Boelen BV
Réntgenlaan 21, 2719 DX Zoetermeer

K1 www.facebook.com/weetvanwijn @ weetvanwijn

OUD VS. NIEUW

OUD REUCHLIN &BOELEN

THE WORLD'S FINEST WINES SINCE 1733

Wijn is een fantastisch product.
Niet alleen om uit het glas van
te genieten maar ook om over te
praten en te discussiéren. Sma-
ken verschillen nu eenmaal en dat
geeft op het gebied van wijn altijd
gespreksstof. Zo ook de verdeling
tussen Oude en Nieuwe Wereld
wijnen.

Wijnspecialist, journalist en vooral wijnlief-
hebber Anne-Wies van Oosten zet de ver-
deling tussen Oud en Nieuw in deze thema-
folder nog even voor u uiteen. Met haar
ervaring in de wondere wereld van wijn, kan
zij dit als geen ander. Anne-Wies was name-
lijk van 1998 tot 2014 eigenaresse van de
prijswit de wijn- en foodspecialiteiten-
winkel ‘Gransjean Wijnen en Delicatessen’
te Den Haag.

Haar vakkennis houdt zij op peil door het
volgen van  wijnopleidingen (Vinologen,
WSET), masterclasses en deelname aan

Postbus 7163, 2701 AD Zoetermeer OUD REUCHLIN & BOELEN proeverijen, vakbeurzen en wedstrijden. =
T+31 (0)79 36 34 800 1575 B EoT LS GEE (o Ook bezoekt ze regelmatig producenten in |
F+31 (0)79 36 34 803 binnen- en buitenland.

info@orbwijn.nl, www.orbwijn.nl

meestal juist vrij trans-
parant omdat de schil

dun is en maar weinig ¢ STILLO D ML&INO" NOI

kleurstoffen bevat,

n die een verkoelend
e toppen van de An-
doen dalen, is hier
. Door de houtrij-
de geur zijn confiture
en aardbei ak is mooi rijp met aard-
se tonen en \3ﬁi

Na de verkoop van haar winkel in 2014 is ze
begonnen als culinair journaliste en (wijn)
schrijfster voor diverse online platforms zo-
als www.lekkertafelen.nl en haar eigen food
& wine-website www.anne-wies.nl. Haar
motto? ‘Geniet! En vooral niet met mate!’
Anne-Wies is een vrouw naar ons hart. Het
zal u dan ook niet verwonderen dat wij trots
zijn om haar aan u voor te stellen in onze
nieuwste themafolder ‘Oud vs. Nieuw'. Veel
leesplezier!
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De ‘nieuwe wereldwijnen’ hebben soms een negatief imago. Ze zijn ‘too much’.
Overheersend, teveel van alles. Alcoholisch. Ze gaan over het gerecht heen. Nee, dan liever
traditioneel de ‘oude wereld’. Ambacht. Traditie. Veilig. De wijnmakers daar hebben kennis , - Sauvignon Blanc is Cabernet Sauvignon is
en ervaring. In de nieuwe wereld heeft men een fiks hogere productie en daarmee ‘dus’ . ' in de nieuwe wereld CEID UGS 0 @Il I
wijnen van mindere kwaliteit en dito prijs. Maar is dat (nog altijd) zo? . el S ey | ; AL

WAT IS OUD EN WAT IS NIEUW?

Over wat nu precies de ‘oude’ en wat de ‘nieuwe wereld’
is lopen de meningen uiteen. Dat Georgié zo'n beetje het
oudste wijnland ter wereld is, daarover zijn we het wel
eens. Er zijn aanwijzingen gevonden dat daar al 5000
jaar v. C. wijnstokken werden gecultiveerd. Maar valt
Zuid-Afrika onder de ‘nieuwe wereld’ terwijl er al in 1655
wijnstokken werden aangeplant? Of Chili, waar dat al een
eeuw eerder gebeurde? De meeste geaccepteerde versie
is inmiddels dat onder de noemer ‘oude wereld’ de wijn-
gebieden in Europa vallen en de rest van de wereld heet
dan dus de ‘nieuwe wereld"

REGELS EN WETTEN

Waar de ‘oude wereld’ voornamelijk werkt volgens tradi-
ties en gewoontes staat in de ‘nieuwe wereld’ de consu-
ment centraal. Dat is daar ook makkelijker, want wijnma-
kers zijn er niet, zoals in Europa, gebonden aan een al te
strenge wijnwetgeving. Met de Europese wijnwetgeving
wordt gepoogd de herkomst van een wijn te beschermen.
Zo zijn er allerlei regels die per gebied vastleggen wel-
ke druiven waar mogen groeien, of en wanneer er geirri-
geerd mag worden, welke snoeimethodes mogen worden
gebruikt etc. In de ‘nieuwe wereld’ gelden ook wetten
en regels, echter daar staat niet de exacte herkomst van
de wijn centraal maar de consument. Het moet voor de
klant duidelijk zijn wat en welke kwaliteit hij of zij koopt.

WINSTIJLEN

Als je dan ook meeneemt dat wijnbedrijven in de nieuwe
wereld over het algemeen veel groter zijn en meer bud-
get hebben mag duidelijk zijn dat de wijnstijlen tussen
de oude en nieuwe wereld behoorlijk kunnen verschillen.
Technisch kan en mag in de nieuwe wijnlanden veel meer,
dus men kan de wijn ‘maken’ zoals de consument dat wil.
‘Theezakjes' met hout gebruiken in plaats van rijping in
eiken vaten is een gewoon verschijnsel. Net als aanzuren
om de wijn frisser te maken. Over het algemeen zijn de
nieuwe-wereldwijnen voller, dikker en rijker en ze bevat-
ten meer alcohol. Europese wijnen daarentegen zijn veel-
al eleganter en hebben een hogere natuurlijke zuurgraad.
De laatste jaren komen de wijnstijlen echter steeds meer
naar elkaar toe. Europese wijnmakers luisteren meer naar
de klant en wijnmakers in de nieuwe wereld gaan meer
en meer ‘terroirwijnen’ maken, waarbij zij inspelen op de
specifieke kwaliteit van de bodem samen met het micro
klimaat.

CAL JOLIVET SANCERRE MONTAGU
Frankrijk, Loire

In de Loirestreek laat Pascal Jolivet op een bodem
van kalk en vuursteen de natuur zijn gang gaan. Ook
gebruikt hij natuurlijke gisten waardoor de vergis-
ting langer duurt. De wijn heeft frisse citrustonen,
stevige smaak en mineraliteit en een verfijnde, dro-
ge afdronk. Hij gaat heel goed bij schaal- en schelp-
dieren en gepocheerde of gegrilde vis met een fris
sausje. En natuurlijjk is de traditionele, maar daar-
door niet minder goed combinatie die met Crottin
de Chavignol, het beroemde geitenkaasje uit het
Loiredal.

CHAPOUTIER PETIT RUCHE CROZES-HERMITAGE
Frankrijk, Cotes du Rhéne

\{ Michel Chapoutier is één van Frankrijk’s meest ge-
respecteerde wijnmakers. In de vakpers wordt hij

' wel een levende legende genoemd. Bijzonder is ook
etiket dat voorzien is van braillepuntjes voor visu-
eel gehandicapten. De druiven voor deze wijn uit de
Noord-Rhéne groeien op hoge, stenige terrassen.
Daarbij zorgt het koele klimaat voor een frisse stijl
Syrah. In deze wijn rood en zwart fruit, zachte zuren
en milde houttonen. Lekker bij (wild)stoofpotjes, kal-
koen, lamsvlees en kip.

exotischer . - tot Californié!

CRAGGY RANGE TE MUNA SAUVIGNON BLANC
Nieuw Zeeland, Martinborough

Te Muna betekent ‘geheim’ in het Maori. Het ge-
I heim van deze sauvignon blanc is dat hij hier lang-
‘ zamer rijpt dan in het bekendere Marlborough.
_ Hierdoor krijgen de druiven meer aroma’s en fruit.
En dat proef je in deze wijn. Hij is heerlijk fris en
» heeft naast citrus ook lekker tropisch fruit. Hij is
deels op kleine Frans eiken vaten vergist, waardoor
hij iets ‘rijker’ lijkt dan de Sancerre. Probeer hem,
naast de bij Sancerre genoemde ideetjes, ook eens

bij pikante Aziatische gerechten.

In de oude wereld
schreef men standaard
‘syrah’ en in de nieuwe
‘shiraz. Tegenwoordig
duidt men er meer de,

stijl mee aan.

LOMOND SYRAH g)
Zuid-Afrika, Cape Agulhas
{

De bodem van het in W id

Zuid-Afrika aan zee gelegel

naast keien uit zand en klei. Het is een volle, geuri-
ge, krachtige wijn met vez do ke?’ﬁdit, kruiden en
witte peper. Een verrukkelijke, evenwichtige Syrah
waarin fruit, kruidigheid, elegantie en kracht voor-
beeldig worden gecombineerd. Gerookte smaken
passen goed bij dit type wijn. Vlees of gevogelte
van de grill of barbecue.

ordeaux

iezelbodem profiteert de |
en goede afwatering in na iodes; de
uden tevens de warmt at})elan
or een goede rijping abernet sau
ijn (een blend met merlot), is een
eaux waarin cassisfruit, subtiel cede
en een mooi samenspel vormen. E ierbij

ukjes lamsvlees, rood vlees of, zoals de Parij-

ars, een steak tartare.

Riesling

SELBACH-OSTER RIESLING KABINETT FISH
Duitsland, Mosel

De rieslingdruiven voor deze wijn uit de Moezel
groeien op een bodem van voornamelijk leisteen
wat hem zijn frisse mineraliteit geeft. De aanduid-
ling ‘Kabinett’ staat voor , lichte wijnen uit rijpe

~ druiven met niet al teveel ;’/aohol. Deze wijn is dan

ook vriendelijk, speels en delicaat. Je proeft rijpe
smaken van appel, peer, ng?idarijn en meloen. Dat
de wijn wordt aanbevolen bij vis zie je al op het eti-
ket. Denk aan gerookte zalm of forel, maar"&)ﬂ)ij
gans met een bordje zuurkool. En vergeet hem niet
als aperitief.
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De meeste rieslings zien
nooit hout, dus zijn
vooral lekker fris!

PENFOLDS KOONUNG'A HILL AUTUMN RIESLING
den Valley A

wijn waarmee Penfolds in de jaren 70 al waardering
oogstte. Deze Riesling komt van de hoger gelegen

ngaarden in Eden Valley, Zuid-Australié. De ries-
Ilnggrdt geblend met een kleine hoeveelheid van
de traminerdruif wat hem, naast het citrusfruit, zijn
exotische, bloemige touch geeft. De frisse tonen
van limoen en de fijne zuren combineren goed met
het subtiele restzoet. Geniet van deze wijn bij wat
rijkere visgerechten en gevogelte.

Koonunga Hill Autu'iv\h Riesling is e%:igenzignige
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